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Introduction petillante de Valentine
(Champagne Besserat de Bellefont "cuvée des Moines rosé"
37,5¢cl pour 2 personnes et mises en bouche Basque)

Canpaccio de fole-ghas de canand, toasts aux €pices et aux fLgues,
Gambas allongées sun une créme de piquillos,

Magret d' oie nappé de sa sauce thuffe et pomme purée thufgée,
Tendre chevre de Monsieur Seguin escontée de son miel des Pyrnénnées,
Douceuns exotiques et épicées de Valentin,

Cage 1LLy ou Anfusion Dammann

Dinen awwose d' un grand cru de Bordeaux
(Pomerol, Margaux, Saint Emilion... 1 bt 75¢l pour 2 personnes, et un litre d' eau minérale).
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Prix par convive: 115 euwros
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