L.a Carte...
29° année—n°60-21.04.2026 CARTE DES METS Franc;ais/ English. TARIF TTC EN EUROS

Du déjeuner express au cassoulet royal, notre cuisine est élaborée a base de produits frais.

'Au coin du feu ’hiver ou sur notre terrasse ombragée en période estivale, nous vous invitons

a découvrir notre carte a spécialités du Sud-Ouest.
Coté vins, nous travaillons exclusivement avec des propriétaires indépendants.
La carte des mets évolue réguliérement en fonction des saisons et souvent des
suggestions supplémentaires sont proposées a I’ardoise.

La carte du déjeuner ne propose pas tous les mets du diner.

Les jambons et porcs Kintoa sont issus du CHAQUE MIDI.

Pays Basque (64), vallée des Aldudes, Maison Oteiza.

du mardi au vendredi:

Les canards et foie-gras sont issus du Béarn
(64), Puyoo, Maison Argaud

LE MENU EXPRESS

Toutes nos autres viandes sont sélectionnées Entrée, plat et dessert: 25€
par notre boucher Eric Decorzent, Lullin (74) Possible sans gluten et sans lactose
Les fromages sont issus de la fromagerie

Bouchet (74 Archamps) 3

Les ceufs proviennent de La Ferme du

. LA CARTE DE NOS TARTARES
P’ti Gaud (74 Vétraz-Monthoux)

Toute la saison estivale

Les truffes noires proviennent de Cahors 46000

La truite rose bio provient de St Etienne de

Baigorri (64) (distribuge par le groupe Mericq)
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POUSSG- Raplel‘e Cocktail vif, frais et pétillant a base de liqueur 21’ Armagnac et a1’ orange 9€

FlOC de GaSCO gne ROUGE OU BLANC (servi frais, apéritif doux) 9€

s e e
Ap el'ltlf b asque servi frais et peu alcoolisé 11° (vin, cerise et piment d’Espelette) 9€

SpI‘itZ Apérol, Campari, Belle Sandrine (passion du Sud —Ouest)10€

Flute de champagne brut 124 12€

Martini, Suze, Campari, porto, kir s¢
Ameéricano maison 12a 10€

Ricard entier 5€¢ momie 3¢

Biére pression Afligem blonde 25¢l 4,00€ / 33¢l 5,00€ / 50¢l 8,00€

Les Softs:

Eau minérale Chateldon, Thonon 754 7¢
Badoit rouge - Evian 33 4€

Jus de fruits (orange, ananas, tomate, fraise) 25cl
5€

Cocktail de jus de fruits 15d 10€
Jus orange frais pressé 25¢l 8€

Coca cola, Coca zéro, Ice-tea, schwepps
25¢l 5€

Bitter Sanpellegrino 10cl 5€

La carafe d’eau municipale 5€

NOS VINS AU VERRE:

BLANC SEC: 12cl: 7€

ROUGE: 12¢l: 8€

ROSE de Provence 12¢l; 7€

. 140 références de

. bouteilles en cave



Instants a partager ou pas... [Nos entrées

Tartare de truite rose du Pays Basque (St Etienne de Baigorri) 15€

Pink trout tartare

Créme briilée au cabécou (chévre du Périgord) brunoise de poire i la noix 12€

Goat cheese « creme brulee » pear and nut oil

Foie-gras de canard traditionnel, chutney et pain mais toasté...20 €

Duck foie-gras, bread toast

Planchette de jambon cru des Aldudes, beurre piment... 12¢

Curde ham board, piment butter

Symphonie de nos 4 foie-gras, chutneys, toasts... 32€ (servi uniquement le soir)

Duck foie-gras, toasts and chutneys

Les Entrées ne peuvent pas étre commandées en plat unique, merci.

STARTERS can’t be ordered as mane course, thank you.

Pour tout régime alimentaire, prévenez-nous a la prise de commande.

La liste des produits allergénes est a votre disposition sur simple demande

For any diet, ask us at the order, and allergenic products list is available, please ask us.

Toute place occupée sans consommation est facturée 15€

Any place occupied without consumption is charged 15€
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' BAR ESTIVAL a TARTARES

Tartare de truite rose... entrée:15¢ plat: 24¢

Pink trout tartare

Tartare de boeuf traditionnel... 22¢

Traditional beef tartare

Tartare de boeuf a l'italienne... 26¢

(tomate séchée, olive, basilic, parmesan)

Italian beef tartare (dry tomatoe, basil, parmesan)

Tartare de bosuf du Sud-Ouest ALLER-RETOUR... 30€

(truffes et foie-gras)

Beef tartare just roasted with truffle and foie-gras

Les tartares sont servis avec des pommes de terre frites fraiches et une salade

Tartare served with potatoes ans green salad
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La Terrasse de I’Auberge

D’ avril & septembre nous proposons une sélection de tartares a déguster
en entrée ou en plat unique en plus de notre carte traditionnelle!
May to september, we offred tatare selection, for starter or main course,

and our traditional menu

HE RS EARNE N IR N BN NN B

Nous vous invitons a visiter notre instagram et facebook _
-pour connaitre les dates et thémes de nos prochaines soirées festives!
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Nos plats

Faux filet poélé (300g / 4 semaines de maturation), beurre aux herbes, salade  32€

Beef steak, herb butter and salad Cette viande rouge est cuisinée bleue, saignante ou a point.

Nems de canard confit, Sarladaises, salade mentholée 24¢

Nem « confit», potatoes, mint salad

Cassoulet royal aux haricots tarbais 26€

Meat cooked with white french beans, tomatoes and spices

Magret de canard roti aux fruits rouges, Sarladaises 25€

Duck breast, red fruit sauce and potatoes

Filets de pCI'ChCS fa(;on meuniére, sauce citron, frites fraiches 32€ (30mn de patience)

Perch fillet, lemon sauce, french fries
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Nos douceurs

Croustade aux pommes chaude et arrosée a ’Armagnac 12€

special apple pie with armagnac

Gateau basque, coulis de cerise noire 3¢

« Basque » cake, black cherry sauce

Soupe de kiwi, crémeux chocolat blanc 12¢

Kiwi soup, white chocolat cream

Fameuses crépes facon Suzette, flambées 16€

Crepe « Suzette »

Glaces et sorbets artisanaux de Contamines 4€ la boule

Ice cream

Coté digestifs

Vieille prune Poire William Framboise 4cl 12€

Armagnac Darroze 4cl 15€

Whiskys , Gin , Cognac, Calvados, Chartreuse 4el 12€

Get 27, Get 31, Manzana, Izarra, Génépy, Limancello, Bailays 4cl 10€

Armagnacs Darroze millésimés Consulter notre carte des prix




Notre épicerie présente une large gamme de produits du Sud-Ouest et plus....

Le Chef fabrique la totalité des mets servis au restaurant mais la boutique
2 ~ . . . .
s’achalande aupres de producteurs exclusivement francais et conserveries artisanales.

La plupart des vins présentés au restaurant sont en vente a emporter, prix caviste.

Toute I’année, nous confectionnons des coffrets garnis

en quelques minutes selon vos choix, gotit et budgei.

Sans oublier les fameux « Bon-cadeaux » qui ravissent les chercheurs

d’idée et qui font le bonheur des invités!
I épicerie est ouverte non-stop de 9h a 22h du lundi au samedi

et de 9h a 12h le dimanche.

Un repas imprévu? Une invitation derniére minute? Une bouteille de vin

blanc ou de champagne déja frais: ¢’est bien pratique!
L’épicerie de Maison Rouge est ouverte aussi

quand toutes les autres sont fermées!

DE GASTOONE



L'hétel comprend 9 chambres et 4 suites alliant confort et modernisme, aux normes 4**** en vi-
gueur. Ascenseur, climatisation, espace spa doté d'un sauna, vélos cardio et jacuzzi, I'insonorisa-
tion et le bien-étre sont les points fort de I'établissement.

En semaine, I'hétel recoit bon nombre de voyageurs d'affaires grace a notre région économi-
quement forte, et le week-end, c’est une toute autre ambiance qui s'installe. La clientéle touris-
tique se méle aux hotes du secteur qui viennent a I'auberge pour diner et passer la nuit, qui
cherchent un dépaysement a 2 pas de chez eux...

C'est une idée de cadeau d’'anniversaire et de nuit de noces!

«lln'ya pra‘tl'quejmen‘tmen e-.n;cq monde qui ne pmas&.gtre fabnque en

qualité inférieure afm & étre Vend‘u moins cher. Et les éﬁn‘s th ne considerent

que le pnx;, semm faﬂrﬂmnﬁwgctmms d?;ag;_gggméﬂﬁs@ggaufs;»-.
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