CHAQUE MIDI, du mardi au vendredi:
LE MENU EXPRESS  Entrée, plat et dessert: 25€

28° année—n°57-01.04.2025  CARTE DES METS Frangais/English. TARIF TTC EN EUROS

Du déjeuner express au cassoulet royal, notre cuisine est élaborée a base produits
frais. Au coin du feu I'hiver ou sur notre terrasse ombragée en période estivale,
nous vous invitons a découvrir notre carte a spécialités du Sud-Ouest.

Coté vins, nous travaillons exclusivement avec des propriétaires indépendants.
La carte des mets évolue réguliérement en fonction des saisons et souvent des
suggestions supplémentaires sont proposées a l’ardoise.

La carte du déjeuner ne propose pas tous les mets du diner.

Les jambons et porcs kintoa sont issus du Pays Basque,
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Pousse-RapleI €  Cocktail vif, frais et pétillant a base de liqueur 31’ Armagnac et a1’ orange 9€

Floc de Gascog IL€ ROUGE OU BLANC (servi frais, apéritif doux) 9€

I 4 L L] B
A.per l.tlf ba.S que servi frais et peu alcoolisé 11° (vin, cerise et piment d’Espelette) 9€

Spritz Apérol, Campari, Belle Sandrine (passion du Sud —~Ouest)10€

Flute de champagne brut 12a 12

Martini, Suze, Campari, porto, kir s¢
Américano maison 1za 10¢

RiC&I’d entier 5€¢ momie 3€

Biere pression Afligem blonde  25c14,00¢/ 33ci 5,00€ / 50cl 8,00€

Les Softs:

Eau minérale Chateldon, Thonon 15¢ 1€

Badoit rouge - Evian 33 4¢

Jus de fruits (orange, ananas, tomate, framboise) 25 5€
Cocktail de jus de fruits 151 10¢

Jus orange frais pressé  25d 8¢

Coca cola, Coca zéro, Ice-tea, schwepps 250 5¢
Bitter Sanpellegrino 10cl 5€

La carafe d'eau municipale 2¢

NOS VINS AU VERRE:

BLANC SEC : 12¢l: 7€

ROUGE: 12cl: 8€

ROSE de Provence 12¢l: 7€

+ 140 références de bouteilles
en cave



Nos entrées

Terrine de canard au foie-gras... 15¢

Duck paté with foie-gras and cep, pickles and salad

(Euf parfait, creme d’asperges des Landes, émulsion lardée... 15¢

Boiled egg, asparagus cream

Salade périgourdine... enentrée:16¢  en plat: 26¢

Duck, sheep cheese, bacon, pine nut, green bean, garlic crouton

Tartare de filet de boeuf coupé au couteau... en enfrée: 18€

Beef tartare, home made

Nos foie-gras de canard

Foie-gras de canard traditionnel chutney et pain toasté maison...20 €

Duck foie-gras, bread toast

Foie-gras pOélé, confit pomme romarin...23€ (servi uniquement le soir)

Hot foie-gras, apple and rosemary

Symphonie de nos 4 foie-gras, chutneys, toasts... 32€ (servi uniquement e soir
Duck foie-gras, toasts, salad

Les Entrées ne peuvent pas étre commandées en plat unique, merci.
STARTERS can’t be ordered as mane course, thank you.

~ Pour tout régime alimentaire, prévenez-nous a la prise de commande. De plus
la liste des produits allergénes est & votre disposition sur simple demande
 For any diet, ask us at the order, and allergenic products list is available, please ask us.

! Toute place occupée sans consommation est facturée 15€



Nos plats

Faux-filet charolais poai¢ (4 semaines de maturation), salade... 32¢

Beef steak, roasted potatoes and salad

Cassoulet royal aux haricots tarbais... 26¢

Meat cooked with white french beans, tomatoes and spices

Magret de canard xdti, jus truffé, polenta au brebis basque. .. 28¢

Duck breast, truffle juce, cheese polenta

Nems de canard a la sarladaise... 26¢

Duck nem confit

Cabillaud vapeurx, sauce citron, risotto... 30€

Steamed fish, lemon sauce, risotto

Le faux-filet de boeuf ne peut étre cuisiné bien cuit.
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Nos douceurs '

\ 4

Douceur fraise basilic citron... 12¢

Sweet strawberry basil lemon

Croustade aux pommes chaude et arrosée a I'Armagnac... 12€

special apple pie with armagnac

Coulant chocolat i 1a truffe noire du Périgord... 16€ (15mn de patience)

Special hot chocolat truffle cake

Fameuses crépes facon Suzette, flambées... 16€

Crepe « Suzette »

Créme briilée a la rhubarbe... 10¢

Rhubarb burnt cream

Glaces et sorbets... 4¢1a boule

Ice cream

Cote digestifs

Vieille prune Poire William Framboise 4cl 12€

Armagnac Darroze 4cl 15€

Whiskys , Gin , Cognac, Calvados, Chartreuse 4cl 12¢€

Get 27, Get 31, Manzana, Izarra, Génépy, Limancello, Bailays 4cl 10€

Armagnacs Darroze millésimés Consulter notre carte des prix




cote Hotel ****

L'hotel comprend 9 chambres et 4 suites alliant confort et modernisme, aux
normes 4**** en vigueur. Ascenseur, climatisation, espace spa doté d'un sauna,
Vélos cardio et jacuzzi, I'insonorisation et le bien-étre sont les points fort de
I'établissement.

En semaine, I'hotel recoit bon nombre de voyageurs d'affaires grace a notre ré-
gion économiquement forte, et le week-end, c'est une toute autre ambiance qui
s'installe. La clientele touristique se méle aux hotes du secteur quiviennent a
I'auberge pour diner et passer la nuit , qui cherchent un dépaysement a 2 pas de
chez eux... C'est une idee de cadeau d'anniversaire et de nuit de noces!

« Jtn’y a pratiquement ien en ce monde qui ne puisse étve falbiviqué en qualité inférieune afin d’étre
vendu mains cher. &t Les gens qui ne considerent que le prix, senont foncément victimes

d’agissements négatifs ».




coté epicerie fine

Notre epicerie présente une large gamme de produits du Sud-
Ouest et plus....

Le Chef fabrique la totalité des mets servis au restaurant mais la bou-
tique s'achalande aupreés de producteurs exclusivement francais et
conserveries artisanales.

La plupart des vins présentés au restaurant sont en vente 3 emporter, prix
caviste.

Toute I'annee, nous confectionnons des coffrets garnis en
quelqgues minutes selon‘ vos choix, gout et budget.

Sans oublier les fameux « Bon-cadeaux » qui ravissent les chercheurs d’'idée
et qui font le bonheur des invités!

L épicerie est ouverte non-stop de 9h a 22h du lundi au samedi
et de 9h a 12h le dimanche.

Un repas imprévu? Une invitation derniére minute? Une bouteille de vin blanc ou de
champagne déja frais: c'est bien pratique!

L'épicerie de Maison Rouge est ouverte aussi quand toutes les autres
sont fermées!

CLICK AND COLLECT

Foie-gras de canard mi-cuit, crumey maison... 14€ & partager: 20€

Cassoulet aux haricots tarbais 15€
Croustade aux pommes (essert 2 asguster ticde)




A la demande de notre fidéle clientéle, un peu d’histoire...

JE était une fois Cuberge de Maisen Rouge. ..

... Quelgue temps apres Cacquisition de la ferme abandennée, Mancel et Marie Louise de Saint Sulpice
ceéent, dans cette pantie du batiment, le vestaunant « Maisen Rouge » inauguné en décembre 1989.
.Bename/.;tnétautoimpﬁenwntpwt&muaﬁunentdeﬁa;ade,wuge,déddépmﬂlwwd,ﬁanwwd’a#abw
rweconnu sun ba place, qui voulait que san étabilissement se voit bien depuis ba voute!

Epicuniens et travaillewns, Mancel et Marie Louise néussissent & se faire un nom dans leur nowweau métier
de nestaunateurs autodidactes, bien qu’étant & Corée de leur netraite. ..
&1mww7996,MaﬂceﬁdécédedMadie£awbemd&mmwumeawaan.Juaﬁﬁummwwd,cette&;ca-
tian se passe tellement mal que les 6 années d’acharnement de travail et de nigueur sont panties en fumée
en a peine 6 mois.

Marie Lawre, leur fille, issue de Cécole hitelitne de Thanon et travaillant & Chitel des RBergues de Geneue
M@Wmﬁmm&pwwuoaomncanﬁmﬁ&pmwoaywdemwmdudam 73
fudit de ses parents, du haut de ses 23ans.

Le 1 janvier 1998, ta Maisen Rouge renait!

Uvec des hauts et des &m,gxdwddwc&mwmmﬁdéﬁw,gxdce&mémedemﬁmoiﬁdéﬁe,
La Maisen Rouge necommence & buillex. .. (A bribler avec bes spécialités du Sud-Cuest de ta France dont
J}i.ﬁaumewtpaooiannéeetwteﬁwa&%deﬁaeanﬁwﬁdedwuinode@aﬁaw.(@edip(f&medantcﬁeeeot&
plus fien et dont Cexamen lui a été le plus agréable & passer!)

(Quandcettedezmiéwbwuueenﬁnunmwd,&dcﬁ)edeime,tboudeé’éca&ﬁﬁte&bwdeﬁawmai,ce@awdam
des ailes et tous deunx décident de fabriguer un hitel. Cui mais le plus grand et le plus beau! (en fenction
de lewrs mayens....). Laccouchement eu plutit Cinauguration a ew liew be 24 juin 2071.

Depuis, CUubierge connait une belle croissance. Voile le fuuit de 31 années de travail famitial qui, en le
scuhaite, ont penmis & Manie Louise de pantin en paix en 2014.

Jeujours a Caffut de nouvelles aventures, Exic et ML wépendent & Cinscription d’un nouveau jew tébévisé
« Bienvenue a Cha » diffusé en décembive 2014. Cette aventune fulgurante beur a généré beaucoup de pu-
blicité. Epreuve wéussie!

&jwwiw?(ﬂé,agnandbaoementdeéadwanumqtdapmub d’amélioner Caccueil du public gréce a la
porde automatique, ba ciéation d’'une nouvelle cave & vins et ajouter des tabiles.

En méme tempo, notre Chef de cuisine JF Mériot neus a quitté au bout de 14 années de fidélité.
Jl’lwde-ﬁawwadancwpmoanpwmiemmétiexetdbdgeeaaubinejuoqu’dcejam.

En 2018 Création d’une tewasse de 30 places

&2079,Caww&wede@a%moepamwmhé’ﬂ&mmm@mtépﬁémbw&fnndzwmﬁwnmgw.
Eaxpéuience néussie! En juin 2020, juste apres le 1° confinement, Cidée est née de prapaser des sairées

« apéio-nooés » avec ambiance dj en live. Franc succes!

Uu printemps 2022, nous agrandissons la texwasse et onganisons négulicvement des scinées festives i
theme grice & notre Diette wésidente Sandrine Costa.

U bientit poun de nouveaux projets, et menci de votre fidélité.






